
La nostra Insalata tiepida ai Frutti di Mare con Sedano e Cuor di Lattuga     € 18 
 
Granceola fresca con Cannellini e grattugiata di Tuorlo d’Uovo                       € 18 

 
Tentacolo di Piovra Verace con crema Ceci e salsa al Rosmarino                     € 16 

 

Mazzancolle di Barena su fondo di Carciofo e Vellutata di Patate e Porro                    € 18 
 

Noci di Cappesante tostate in insalata di Porcini e Guanciale croccante     € 17 
 

Triglia di Mare in crosta con Cavolo rosso e Mela verde     € 16 

 
Vitello salmistrato con coriandoli di Vegetali agli Agrumi     € 16 

 
Sformato di Cavolfiore Tartufato con cremina di Taleggio      € 13 
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ANTIPASTI 

PRIMI PIATTI 

Paccheri di Gragnano ai Frutti di Mare con Pomodoro, Taggiasche, Erba Cedrina e Capperi     € 16 
 
Fettuccine rosse fatte in casa con Calamaretti, Rucoletta selvatica e Noci    € 16 

 
Straccetti di Gragnano all’Astice con Zucca saltata e Pesto di Portulaca e Basilico     € 18 

 

Risotto di Scampi e Radicchio di Treviso mantecato al Caprino                     € 18 
 

Pappardelle di Patate fatte in casa con ragù di Fagiano al coltello e Pecorino di Pienza     € 16 
 

Ravioli fatti in casa alla Torcellana con Ricotta profumata all’Arancio e Timo Serpillo    € 15 

 
Riccioline di Grano duro con Broccoli, Pomodori secchi e Cipollina     € 14 

 
Pasta e Fagioli con fondente di Parmigiano        € 16 

 

���
 

 
 
 
 
  



Lombata di Ricciola scottata  su emulsione di Rucola e Porro croccante     € 22 

 

Pescato del giorno al forno con Patate al Rosmarino, Taggiasche e Pomodorini      € 26 

 

Coda di Rospo lardellata su crema morbida di Patate e Melograno                     € 20 

 

Gran Frittura della Casa con Verdurine                       € 22 

 

Carrè di Agnello in panure di Pane alle Erbe fini con Cipolla rossa al Marsala     € 22 

 

Filetto di Manzo Irlandese con Finferli del Montello      € 28 

 

Fegato di Vitello alla Veneziana       € 20 
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SECONDI PIATTI 

DOLCI 

Tartelletta al Cioccolato e Oro         € 8 

 
Pavlova con Chantilly e Frutta fresca      € 8 

 

Lingue di Gatto con crema alla Cannella e Meringhe all’Arancio      € 8 

 

Millefoglie con Namelaka di Castagne e Marron glacé                     € 8 

 

Il nostro Tiramisù all’Amaretto         € 8 

 

Sorbetto del giorno all’Uva Fragola       € 6 
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 Per normativa conforme alle prescrizioni del Reg. CE 853/2004” allegato III, sezione VIII, 

capitolo 3, lettera D, punto 3°: il pesce destinato ad essere consumato crudo è stato 
sottoposto a trattamento di bonifica preventiva come da detta normativa. 


